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...werden jahrlich vom Testzentrum der DLG ihren internationalen
DLG-Qualitatswettbewerb fur Brot, Feine Backwaren,

Getreidenahrmittel (z.B. Musli) und StRwaren durchgefihrt. In dieser Prifung
testen Experten aus der Wissenschaft und der Back- und StiRRwarenbranche
hochwertige Produkte aus ganz Europa.

Am Wettbewerb kdnnen alle Unternehmen teilnehmen, die Brot,

Back- und SuRwaren oder Getreidenahrmittel herstellen.

Die Teilnahme ist freiwillig. Der Qualitadtswettbewerb besteht aus einer
sensorischen Prifung und aus einer Stichprobe an chemischen,
mikrobiologischen oder physikalischen Untersuchungen.

Neben Aussehen, Oberflachen- und Krusteneigenschaften wird

bei Brot beispielsweise die Struktur und Elastizitat beurteilt.

Bei StRwaren spielen auch der Biss und der Kaueindruck eine Rolle.

Jedes Erzeugnis wird durch eine Gruppe aus mindestens drei
Sachverstandigen nach einem definierten Prifschema bewertet.

Als Bewertungsmalfstab gilt den Sachverstandigen eine sorgfaltige
Rohstoffauswahl und die optimale Verarbeitung und Zubereitung.

Je nach erreichter Punktzahl erhalten die Produkte einen Bronzenen,
Silbernen oder Goldenen DLG-Preis. Bei Produkten, die mit diesen
DLG-Pramierungen gekennzeichnet sind, kann der Verbraucher sicher sein,
dass es sich um Produkte von besonders hoher Qualitat handelt.

Sie sind handwerklich einwandfrei und halten beim GenielRen, was sie versprechen.

b P IGaINICIUNGEN. .

...beziehen sich auf zwei Sorten unserer Praliné-Variationen.
Den Goldenen Preis haben wir im Jahre 2007

fur unsere Basalt-Apfelstrudel-Triiffel erhalten,

den Silbernen Preis bekamen unsere Basalt-Apfel-Triffel.

Die Truffel werden selbstversténdlich handgefertigt und
enthalten edelste Zutaten sowie die Bearbeitung aus Meisterhand.
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DL G- Primierte
Spitzenqualitat
2007

DIE DLG VERLEIHT:

GOLDENER PREIS

FUR
BASALT-APFELSTRUDEL-
TRUFFEL

DEM

CAFE WALLER
ERICH BUCHNER

IN
BAD MARIENBERG

AUF GRUNDLAGE DER DLG-PRUFBESTIMMUNGEN 2006
DIESES ZERTIFIKAT GILT FUR DIE DAUER VON 2 JAHREN AB AUSSTELLUNGSDATUM

FRANKFURT AM MAIN, DEN 01.01.200Z
(u-ad pr.ﬂm/w

DLG - PRASIDENT DLG - ZERTIFIZIERUNGSSTELLE

8

—
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DL G- Primierte
Spitzenqualitit
200/

DIE DLG VERLEIHT:

SILBERNER PREIS

FUR

BASALT-APFEL-TRUFFEL

DEM

CAFE WALLER
ERICH BUCHNER
I[N

BAD MARIENBERG

AUF GRUNDLAGE DER DLG-PRUFBESTIMMUNGEN 2006
DIESES ZERTIFIKAT GILT FUR DIE DAUER VON 2 JAHREN AB AUSSTELLUNGSDATUM

FRANKFURT AM MAIN, DEN 01.01.200Z

DLG - PRASIDENT DLG - ZERTIFIZIERUNGSSTELLE
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